
Antipasti / Forretter 

1.	 Scampi scottati su funghi, zucchini e pancetta
	 Ristede jomfruhummerhaler med sauterede svampe, squash og pancetta���������������������������������������� 119 kr.
	
2.	G uazzetto di gamberoni con olive, pomodorini e alici su crostini all aglio
	 Kæmperejer i cherrytomat, oliven og friske krydderurter samt hvidløgs crostini������������������������������ 109 kr.

3. 	A ntipasto Dei Re
	A ntipasto bestående af Trattoria Dei Re’s forskellige specialiteter���������������������������������������������������� 119 kr.

4.	P unta d’anca insalatine miste e caprino fresco
	L ufttørret oksefilet med balsamico-marineret italienske salater og frisk gedeost������������������������������� 109 kr.

5.	C arpaccio scottato con pate di olive, peperoni grigliati e grana
	 Kalvecarpaccio marineret med olivenpate samt grillet peberfrugt og grana padano-ost��������������������� 99 kr.

6.	C arpaccio di tonno leggermente affumicato e misticanza
	L etrøget tuncarpaccio samt babysalat og citron/olivenolie marinade����������������������������������������������� 109 kr.

7.	Br uschette miste 
	B landet bruschette med tomatconcassé, grillet grøntsager og parmaskinke��������������������������������������� 89 kr.

Insalate / Salater

10.	I nsalata caprese con olio al basilico
	T omat, frisk mozzarella og rucola med basilikumolie������������������������������������������������������������������������ 89 kr.

11. 	I nsalata mista
	B landet italiensk salat����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 69 kr.

12.	M isto di verdure grigliate e insalate con prosciutto e grana
	B landet grillet grøntsager og frisk salat med parmaskinke og grana padano-ost��������������������������������� 99 kr.



Primi piatti / Pastaretter
Pasta fresca / Al pasta er hjemmelavet

20.	P appardelle al ragout Napoletano
	P appardelle (bred båndpasta) med langtidstilberedt kalveragout og grana padanoost������������������������ 99 kr.

21.	T agliolini al sugo di pesce e prezzemolo
	T agliolini (tynd båndpasta) i frisk tomatsauce med fisk, skaldyr og persille�������������������������������������� 119 kr.

22.	T agliolini con ricotta, pancetta e pomodoro fresco
	T agliolini (tynd båndpasta) med stegt pancetta, ricottaost, frisk tomat og grana padanoost���������������� 99 kr.

23.	G nocchi funghi,  salsiccia al finocchietto e pomodorini
	G nocchi (kartoffelpasta) med svampe, italiensk svinepølse og cherrytomater���������������������������������� 109 kr.

24.	P appardelle spadellate con verdurine, mozzarella e grana padano.
	P appardelle (bred båndpasta) med sauterede grøntsager, frisk mozzarella og grana padanoost���������� 99 kr.

25.	 Ravioloni di ricotta, melanzane e pinoli su pomodoro fresco
	� Ravioloni (stor fyldt pasta) med ricottaost, aubergine og pinjekerner  

på frisk tomatsauce med kryderurter samt grana padanoost������������������������������������������������������������� 109 kr.

26.	T agliolini al sugo di scampi, pomodorini e prezzemolo
	T agliolini (tynd båndpasta) med jomfruhummerhaler, cherrytomat og persille��������������������������������� 119 kr.

27.	 Risotto con zucchine, zafferano e gamberoni (min. 2 persone)
	I taliensk risotto med squash, safran og kæmperejer (min. 2 personer)��������������������������������������������� 119 kr.

28. 	 Risotto funghi, speck e taleggio (min. 2 persone)
	I taliensk risotto svampe, tyrolskinke og taleggio ost (min. 2 personer)��������������������������������������������� 119 kr.

Secondi piatti / Hovedretter

30.	�F agotto di vitello farcito di mozzarella,  
rucola e pancetta su fondo di olive, basilico e pomodorini 

	� Kalvefilet fyldt med mozzarella, rucola og pancetta på  
bund af sauterede cherrytomater, oliven og basilikum��������������������������������������������������������������������� 199 kr.

31.	M edaglioni di vitello su funghi triforlati ai cinque pepi
	 Kalvemedaglion stegt med fem forskellige peber og svampe i hvidvinskysauce������������������������������� 199 kr.

32.	F iletto di manzo su verdure spadellate e olio al tartufo
	C ognacflamberet oksemørbrad med sauterede grøntsager og hvidtrøffelsauce�������������������������������� 209 kr.

33.	B occoncini di manzo con asparagi e funghi in salsa di basilico
	 Stykker af oksemørbrad sauteret med grønne asparges og svampe i basilikum flødesauce��������������� 209 kr.

34.	T agliata di capriolo su letto di rucola, pinoli , peperoni e ristretto di balsamico
	O vnbagt springbuk på bund af rucola, pinjekerner og grillet peberfrugt med balsamico glace�������� 209 kr.

35.	G uazzettto di mare su crostini all’aglio e erbette di campo
	H vidvinsstegt fisk og skaldyr med sauté af friske kryderurter og cherrytomat samt hvidløgsbrød������ 209 kr.
	
36.	P esce del giorno
	 dagens friske fisk (spørg betjeningen)���������������������������������������������������������������������������������������������� 199 kr.

– til alle hovedretter servers kartofler og dagens tilbehør



Dolci / Desserter
Dolci e gelati fatti in casa / Alle desserter og is er hjemmelavet 

40.	T iramisu classico con marsala e mandorle tostate
	�T iramisu – klassisk italiensk kage med espresso, marsalavin, 

mascaponecreme, kakao og ristede mandler������������������������������������������������������������������������������������� 79 kr.

41.	G elato al limone su coulis di fragole
	C itron is med jordbær coulis������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 79 kr.

42. 	G elato misto
	B landet italiensk is���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 79 kr.

43.	T artufo affogato in salsa di cioccolato a latte
	V anilie og hasselnød is-trøffel i let chokoladesauce��������������������������������������������������������������������������� 79 kr.

44. 	T ortino di cioccolato fondente con gelato alla vaniglia e coulis di frutta 
	M ørk chokolade soufflé med vanilieis og frugt coulis������������������������������������������������������������������������ 79 kr.

45.	Cr espelle alla crema su sugetto di more e amaretto e gelato al limone
	L un cremefyldt pandekage samt brombærsauce og citron is�������������������������������������������������������������� 79 kr.

Formaggi / Oste

46.	G orgonzola con cuori di verdure e confetture
	G orgonzola med friske grøntsager og forskellige confetture�������������������������������������������������������������  89 kr.

47. 	F ormaggi misti con cuori di verdure e confetture
	B landede italienske ko-, fåre- og gedeoste med friske grøntsager og confetture������������������������������� 109 kr.


